
Menus du 25 mars au 12 avril 2024 
 

 

Le menu du jour peut être modifié au dernier moment en fonction des approvisionnements. 

 

LUNDI 25/03/2024 

Repas Végétarien 

 

Betteraves rouges rapées aux noix et 

emmental 

  

Parmentier Veggé 

 

 

Fromage 

 

Glace 

MARDI 26/03/2024 

   

 

Quiche lorraine 

 

Chipolattas 

Lentilles  

 

Fromage 

 

Fruit 

JEUDI 28/03/2024 

 

Tomates mimosa 

 Vinaigrette 

 

 

Rotis de volaille Orloff 

Galettes de légumes 

 

Fromage blanc coulis 

 

Petits gâteaux 

VENDREDI 29/03/2024 

 

Duo de salade Toast au fromage  

 

Riz façon paëlla (poivrons, chorizo, 

crevette) 

 

Fromage 

 

Savarin aux ananas 

 

Edition des factures entre le 5 et le 10 du mois suivant. 

Règlement à la réception des factures par virement ou chèque.  

Le personnel et les bénévoles de la cantine des Ormes 

 

 

fait ou assemblé maison par le personnel Végétarien  Produit Bio 
 

Approvisionnement : Farine:Meneau de Marcilly, Boucherie Fillin de Vellèches, Les vergers de la Manse 

de Sepmes, Pain des Ormes et Port-de-Piles, Jardin des Alleux de Buxeuil, Laiterie Eurial de Dangé Saint 

Romain, La Ferme du Pré Joly de Saint Gervais Les Trois Clochers, Biscuiterie de Lencloitre, Pâtes d’Alice 

de Senillé Saint Sauveur, Miel d’Antogny-le-Tillac, La fromagerie des Frisonnes de Buxeuil 
 

ORIGINE DES VIANDES : France 



Menus du 25 mars au 12 avril 2024 
 

 

Le menu du jour peut être modifié au dernier moment en fonction des approvisionnements. 

 

LUNDI 01/04/2024 

 

 

Férié 

MARDI 02/04/2024 

Repas Végétarien 

 

Taboulé 

 

Pizza Mozzarella 

 

Salade 

 

Dessert surprise 

JEUDI 04/03/2024 

 

Carottes rapées vinaigrette 
 

 

Jambon 

Frites/Potatoes et Ketchup 

 

Yaourt  

 

Petits gâteaux 

VENDREDI 05/04/2024 

 

Comcombre à la crème 

 

 

Colin sauce au beurre blanc 

Haricots verts persillés 

 

 

Crème au chocolat 

 

Edition des factures entre le 5 et le 10 du mois suivant. 

Règlement à la réception des factures par virement ou chèque.  

Le personnel et les bénévoles de la cantine des Ormes 

 

 

fait ou assemblé maison par le personnel Végétarien  Produit Bio 
 

Approvisionnement : Farine:Meneau de Marcilly, Boucherie Fillin de Vellèches, Les vergers de la Manse 

de Sepmes, Pain des Ormes et Port-de-Piles, Jardin des Alleux de Buxeuil, Laiterie Eurial de Dangé Saint 

Romain, La Ferme du Pré Joly de Saint Gervais Les Trois Clochers, Biscuiterie de Lencloitre, Pâtes d’Alice 

de Senillé Saint Sauveur, Miel d’Antogny-le-Tillac, La fromagerie des Frisonnes de Buxeuil 
 

ORIGINE DES VIANDES : France 



Menus du 25 mars au 12 avril 2024 
 

 

Le menu du jour peut être modifié au dernier moment en fonction des approvisionnements. 

 

LUNDI 08/04/2024 

Repas Végétarien  

 

Salade de pommes et peufs durs 

mayonnaise 

 

Nuggets de blé 

Epinards à la crème 

 

Fromage 

 

Salade de fruits 
 

MARDI 09/04/2024 

 

Radis croq’au sel 

 

 

Gratin dauphinois aux poissons 

 

 

 

Panacotta 

JEUDI 11/04/2024 

 

 

Salade Sarladaise (gésiers) 

 

Sauté de bœuf Strogonoff  

Torti Bio 

 

Fromage 

 

Compote  

VENDREDI 12/04/2024 

 

Entrée surprise 

 

Cordon bleu / poisson pané 

Légumes 

 

Fromage 

 

Dessert surprise 

 

Edition des factures entre le 5 et le 10 du mois suivant. 

Règlement à la réception des factures par virement ou chèque.  

Le personnel et les bénévoles de la cantine des Ormes 

 

 

fait ou assemblé maison par le personnel Végétarien  Produit Bio 
 

Approvisionnement : Farine:Meneau de Marcilly, Boucherie Fillin de Vellèches, Les vergers de la Manse 

de Sepmes, Pain des Ormes et Port-de-Piles, Jardin des Alleux de Buxeuil, Laiterie Eurial de Dangé Saint 

Romain, La Ferme du Pré Joly de Saint Gervais Les Trois Clochers, Biscuiterie de Lencloitre, Pâtes d’Alice 

de Senillé Saint Sauveur, Miel d’Antogny-le-Tillac, La fromagerie des Frisonnes de Buxeuil 
 

ORIGINE DES VIANDES : France 

 


